
 

平成２９年度事業報告 
  

１．会員数及び認証工場数 

（１）会員数 

① 入会、脱会者なく、平成２９年度の会員は９３社となっている。 

② 会員の内訳は、認証事業者４３社（４６工場）、一般事業者会員４５社で計８８社、賛助会

員５社となっている。 

（２）認証工場数 

① 認証工場数は平成２９年４月１日時点で４５工場であったが、２９年４月１２日に１工場

を認証し４６工場となった。 

② 各地域別、会員及び認証工場の内訳は表－１のとおり。 

 

表－１                            会員・認証工場一覧表 

   注：（ ）内は増減数 

地  域 

正会員 

賛助会員 合計 

前年度 

会員数 
内、認証 

事業者数 

内、一般 

事業者数 
増 減 

東日本 
東日本 ２１ ６ １５ ４  ２５ ０ ０ 

富山 ３ ２ １ ０   ３ ０ ０ 

東海 
東海 ２７ １７(+1) １０ ０  ２７ ０ １ 

中部 ２ ０ ２ １   ３ ０ ０ 

近畿 ９ ２ ７  ０   ９ ０ ０ 

中国 ８  ５ ３ ０   ８ ０ ０ 

四国 ３  ３ ０ ０   ３ ０ ０ 

九州 １５  ８ ７ ０  １５ ０ ０ 

計 ８８ ４３  ４５ ５   ９３ ０ ０ 

前年度 
増 ０ １ ０ ０   １ 

  
減 ０ ０ ０ ０    ０   

 

２．登録認証機関（日削協）との連携・協力事業 

    削りぶし及び煮干魚類のＪＡＳ認証事業については、全削協がＪＡＳ格付に係る依頼検査を

行っていることから、両協会が協力して認証工場指導に当たっている。 

（１）認証工場調査 

平成３０年３月末日現在でＪＡＳ認証工場数は、削りぶしが４６工場、煮干魚類が６工場、 

合計５２工場。この全ての認証工場に対し認証の技術的基準に適合しているかの調査を行っ

た（日削協実施）。認証工場の詳細は次のとおり。 

 

 



表２―１         削りぶし 認証工場調査一覧表      

 東日本 北陸 東海 中部 近畿 中国 四国 九州 合計 

認証工場数 ７ 2 16 1 2 5 5 8 46 

工場調査実施数 7 2 16 1 2 5 5 8 46 

 

表２－２        煮干魚類等 認証工場調査一覧表 

 富山 東海 中部 近畿 中国 四国 九州 合計 

認証工場数 １ 0 1 0 1 2 1 6 

工場調査実施数 1 0 1 0 1 2 1 6 

 

（２）食品製造業品質管理担当者等講習会等 

１）専門講習会 

平成２９年９月１４日(木）～１５日(金）に東京都江東区の江東区文化センター会議室及

び全削協験査室において、日削協と共催で品質管理担当者等専門講習会を開催し、ＪＡＳ格

付及び申請、判定手続き、表示、製品品質、ＨＡＣＣＰ、検査マニュアル等の講義を行い、

１１名が受講。 

平成２９年度は参加者全員が一般講習会を修了していたので、削りぶし及び煮干魚類の品

質管理責任者及び格付担当者等の修了証を交付した。 

２）格付検査担当者技能研修 

平成２９年度の格付検査担当者技能研修は同一試料による水分、エキス分測定を行い、自

主格付工場から１８名が参加した。 

 

３．依頼検査事業 

（１）ＪＡＳ格付依頼検査 

１）削りぶしの格付依頼検査 

   ①平成２９年度ＪＡＳ認証工場は４６工場で、全ての工場と依頼検査委託契約を全削協と

結んでいる。この内２５工場（前年度２８工場）が依頼検査結果によるＪＡＳ格付を行

った。 

   ②平成２９年度の総検査実績は、検査件数９１３件、検査数量２７９トンで、対前年比は

検査件数８１％、検査数量８０％と２年連続で大きく減少した。 

③平成２９年度の削りぶしの検査実績は表３－１（１０頁）のとおりである。 

２）煮干魚類の格付検査 

①煮干魚類の平成２９年度ＪＡＳ認証工場は６工場で、全ての工場と依頼検査委託契約を

結んでいる。このうち５工場がＪＡＳ格付を行った。 

②検査件数は９４件、２８トンで対前年比は、検査件数４１％、数量は２４％と、件数・

数量とも２年連続で大きく減少した。特にマイワシの検査は下半期からは無くなってい

る。 

③平成２９年度の煮干魚類の検査実績の詳細は表３－２（１１頁）のとおりである。 

３）検査期間の短縮 

削りぶし及び煮干魚類のＪＡＳ格付の検査期間が、格付製品の出荷に大きな影響を及ぼ

すことから、速やかな検査の実施に取り組み、平成２９年度の平均検査日数は削りぶしで

３．９日、煮干魚類で３．５日（受付日は含めず）と平成２８年度の４．２日、４．６日

からさらに短縮した。また、ゴールデンウィーク等による連休期間以外では８日を超える

ものはほとんどなくなった。 



４）格付検査における注意喚起 

格付依頼検査において品質管理等に影響が生ずる可能性があると思われる事項について

は、引き続き報告書に注意を記し依頼者へ通知した。 

 

（２）ＪＡＳ規格検査項目の一般依頼検査 

１）会員からの一般依頼検査 

会員の品質管理に役立つよう、削りぶし及び煮干魚類の原料・製品等の依頼検査を広く

受け付け、平成２９年度は、削りぶしで４４件、だしパックで１件の一般依頼検査を行っ

た。煮干魚類の依頼検査は無かった。検査内容は以下のとおりであった。 

  水分 エキス分 塩分 
粉末 

含有率 
内容量 

依頼 

件数 

削りぶし 19 44 19 12 1  44 

だしパック 1 1  1  －  － 1 

 ２）その他の依頼検査 

    平成２９年度は農林水産省のＰＡＨ調査事業に係る削りぶしの一般成分の依頼検査を 

㈱島津テクノリサーチより受託し、水分１５８件、粗脂肪１６０件の検査を行った。 

 

４．信頼性向上のための自主行動計画等の取り組みの推進 

  食品に対する社会的コンプライアンスへの関心が高まっていることから、平成２０年以降、

毎年「信頼性向上自主行動計画」の制定を会員に進めており、２９年度も食品関係事業者の企

業行動規範策定状況アンケート調査に協力し、１３社からの回答を得、農林水産省に報告を行

った。 

 

５．情報提供事業 

（１）削節・煮干情報 

「削節・煮干情報」は昭和５８年８月に創刊され、平成３０年３月現在で通刊４１６号とな

った。現在、一回あたりの発行部数は約２４０部となっている。 

本紙は、会員の事業活動の支援となるよう、削りぶし・煮干しに関する原料事情、技術情報

の他、食品表示法、食品衛生法等の行政情報、食品団体情報等の提供を行っている。 

（２）ホームページ 

  毎月の情報紙目次の他、削りぶしの表示関係資料、削節利用アンケート結果等、随時、会員

に必要な情報を掲載した。 

詳細は以下のとおり。 

更新内容 更新月日 

2016年度 問い合わせ一覧 4月 19日 

食品表示基準の一部改正（案）に関するパブリックコメントへの提出意見 4月 25日 

都道府県別 節製品（節類・削りぶし）の生産量 5月 24日 

平成 29年度 JAS認定工場品質管理担当者等専門講習会の案内・申込書 6月 28日 

第１２回食育推進大会ｉｎおかやま 参加報告 7月 14日 

食品表示基準〈削りぶし・煮干魚類に関する部分の抜粋〉 9月 21日 

削りぶしに係る表示について（原料原産地表示制度） 9月 25日 



削りぶしの表示に関する公正競争規約及び施行規則（改正版） 10月 2日 

「第 12回食育推進全国大会」での削りぶし利用に関するアンケート結果 10月 5日 

削りぶし・煮干魚類の生産と消費動向（平成 28年度版） 11月 27日 

 

（３）情報提供メールについて 

パブリックコメント、食中毒情報、法律改正等の説明会、行政からの調査等の緊急性を求め

られる情報等は情報紙では対応できないためメールによる情報提供を行っている。平成２９年

度は３９回行った。 

 

６．鰹節安全委員会 

鰹節生産者、削節生産者の代表が鰹節、削り節の安全性、規格等の課題を検討する場である

鰹節安全委員会を平成２９年度は６月５日（２３回）、１０月４日（２４回）及び３０年２月９

日（２５回）の３回開催した。各回の議題は以下のとおり。 

【第２３回】 

１．平成２８年度PAH調査結果報告について 

２．平成２８年度水産加工未来チャレンジ事業（かつお節国際規格対策事業）の報告 

３．平成２８年度消費・安全対策交付金事業「低減化技術検証事業」報告 

４．かつお節中の多環芳香族炭化水素（PAH）含有量実態調査 

５．かつお節のJAS規格案を業界自ら農林水産省に提言する必要性について 

 【第２４回】 

  １．農林水産省の平成２９年度かつお節中のPAHの低減化に向けた調査について 

  ２．ガイドラインの改訂について 

  ３．その他 

・鰹節安全委員会での検討課題整理 

   ・食品表示基準の削りぶしに係る変更要望事項 

   ・鰹節のJAS規格化への検討 

   ・農林水産省の平成３０年度の研究事業 

 【第２５回】 

  １．PAHに関する諸報告について 

  ２．鰹節のJASのアンケート調査について 

  ３．その他 

   ・食品表示基準の削りぶしの「ふし」の定義の見直しについて 

 

７．消費者啓発事業（食育事業） 

１）食育推進全国大会 

６月３０日、７月１日（土、日）に開催された第１２回食育推進全国大会（岡山県）に日

鰹協と共同で出展し、消費者の削りぶしに関する理解を深めるため、原料節展示、削りぶし

の試食、会員から提供していただいた削り節製品の展示、鰹節製造方法のパネル展示、削り

ぶし利用に関するアンケートを行った。アンケートは８００弱の回答を得た。アンケート結

果は９月の情報紙に添付した他にホームページに掲載した。 

 ２）夏休み子供行政見学デー 

   ８月２日、３日に開催された農林水産省子ども霞ヶ関見学デー及び７月２７日、２８日に

開催された近畿農政局夏休み子供感謝デーに和食の基本はだしであることを理解してもらう



ため、削り節のパンフレットと削りぶし製品の提供を行った。 

 

８．ＰＬ関係事業 

ＰＬ法施行に伴い関心が高まったＰＬ保険制度（生産物賠償責任保険）は、昭和５４年から 

本会が保険会社と団体契約し会員に提供しております。この制度を発足して以来３８年が経過

したが、平成２９年度もＰＬ保険の募集を行い３３社の会員からの契約があり、低コストでの

保険の提供を行った。 

 

９．その他 

（１）問合せ・相談等対応 

   削りぶし及び関連商品に係る表示、品質、安全性、ＪＡＳ制度等の会員等からの問合せ・ 

相談等に対応し、問合せ等の中で、他の会員の参考となる事案を取りまとめ、ホームページ

に掲載した（３１件）。 

 

（２）削りぶしの賞味期限見直し試験事業 

   包材メーカー及び大手会員の協力のもと、削りぶしの賞味期限見直しのための保存試験を

昨年２月にスタートした。１年半から２年間、官能検査、水分、重量等の変化を測定し、削

りぶしの適正な賞味期限の検討をしており、本年９月に中間取りまとめを予定している。 

 



１０．諸会議の開催について 

会議名 開催月日 開催場所 会 議 内 容 

業務・会計監査 
H29.4.13、

4.17 
協会会議室 平成28年度の業務並びに会計監査 

第１回 

正副会長会議 

 

H29.4.20 

 

東京駅 

八重洲倶楽部 

1.役員改選（案）について 

2.総会の開催について 

第１回理事会 

 

H29.4.20 

 

東京駅 

八重洲倶楽部 

1.平成28年度事業報告及び決算報告について 

2.平成29年度事業計画及び収支予算(案)について 

3.29年度会費、検査手数料（案）について 

4.平成29年度通常総会について 

5. 役員改選（案）について 

6.その他 

第１回 

通常総会 
H29.5.29 

宇奈月温泉 

延対寺荘 

1.平成28年度事業報告及び決算報告について 

2.平成29年度事業計画及び収支予算(案)について 

3.29年度会費、検査手数料（案）について 

4.役員改選（案）について 

5.その他 

第２回理事会 H29.5.29 
宇奈月温泉 

延対寺荘 
1.正副会長及び常務の選出について 

第３回理事会 H30.2.6 
東京駅 

八重洲倶楽部 

1.平成29年度上半期事業報告・収支報告について 

2.平成30年度暫定予算ついて 

3.「ふし」の定義見直しについて 

4.鰹のJAS規格について 

5.HACCP制度化に向けた手引書について 

6.その他 



  

(参考) 

平成２９年度事務局業務日誌 

                                                    （１０の諸会議以外）                   

                                                                                

年 月 日 内       容 備    考 

 29.4.12 食品産業センター企業・団体連絡会議 
三会堂ビル 

石垣記念ホール 

29.4.26 食育推進全国大会（in おかやま）説明会 中央合同庁舎 4 号館 

 29.5.11 東京オリンピック・パラリンピック食材調達説明会 中央合同庁舎 4 号館 

 29.5.22 農林水産省ヒアリング（新 JAS 制度について） 農林水産省食料産業局 

29.6.5 鰹節安全委員会 
東京駅八重洲 

スペース TOKU 

29.6.7 食品産業センター企業・団体連絡会議 
三会堂ビル 

石垣記念ホール 

29.6.9 中国削節工業協会総会 広島県広島市 

29.6.12 全国公正取引協議会総会 
霞ヶ関ビル 

東海大学校友会館 

29.6.17 九州削節工業協会総会  長崎県佐世保市 

29.6.20 農林水産省ヒアリング（新 JAS 制度について） 農林水産省食料産業局 

29.6.21 日本農林規格協会総会 
中央区 

ホテルモントレー 

29.6.23 静岡県削節工業協会通常総会 静岡県静岡市 

29.6.30～7.1 食育推進全国大会（in おかやま） 
岡山市 

ジップアリーナ岡山 

29.7.4 
食品関連産業国際標準システム・食品トレーサビリ

ティ協議会総会 

中央区 

製粉会館 

29.7.6 JAS 規格調査会 農林水産省 

29.7.10 農林規格協会連絡会議 
中央区 

製粉会館 

29.7.11 近畿削節工業協会通常総会 
ホテルサンルート 

プラザ神戸 

29.7.12 食品産業センター企業・団体連絡会議 
三会堂ビル 

石垣記念ホール 

29.7.14 鰹節を語ろう会 
台東区 

ホテルパークサイド 

29.7.20 賞味期限見直し試験第２回官能検査 全削協験査室 



年 月 日 内       容 備    考 

29.7.20 水産加工食品全国団体連絡協議会通常総会 上野伊豆栄 

29.7.28 食品表示部会 中央合同庁舎８号館 

29.8.3 景品表示法課徴金制度説明会 
霞ヶ関ビル 

東海大学校友会館 

29.8.18 新 JAS 制度説明会 農林水産省 

29.9.11 平成 30 年度予算概算要求説明会 水産庁 

29.9.14,15 JAS 認定工場品質管理担当者等専門講習会 
江東区文化センター 

全削協検査室 

29.9.22 原料原産地表示説明会 全国市町村会館 

29.9.25 計量制度見直し説明会 経済産業省 

29.9.26 鰹節安全委員会打合せ 日鰹協事務室 

29.10.4 鰹節安全委員会 
東京駅 

八重洲倶楽部 

29.10.19 
農林水産省食品製造課ヒアリング 

（鰹節の JAS 規格について） 
農林水産省 

29.10.20 食品産業センター企業・団体連絡会議 
三会堂ビル 

石垣記念ホール 

29.11.7 コンプライアンス講習会 東京都庁 

29.11.8 
農林水産省食品安全政策課ヒアリング 

（PAH 調査事業について） 
農林水産省 

29.11.15 近畿削節工業協会研修会 神戸国際会館 

29.12.1 食品衛生法改正説明会（HACCP 制度化について） 全社協灘尾ホール 

29.12.6 食品産業センター企業・団体連絡会議 
三会堂ビル 

石垣記念ホール 

29.12.14 
「ふし」の定義についての意見交換 

（宮路衆議院議員対応） 
消費者庁 

29.12.21 
全国水産加工連絡会議 

（HACCP 手引書作成について） 
大日本水産会 

30.1.10 
水産庁加工流通課ヒアリング 

（「ふし」の定義について） 
水産庁 

30.1.12 中国削節工業協会新年互礼会 
福山ニューキャッスル

ホテル 

30.1.18 賞味期限見直し試験第３回官能検査 全削協験査室 

30.1.19 「ふし」の定義についての打合せ 消費者庁 

30.1.24 食品事業者食品表示講習会 
墨田区 

曳舟文化会館 



年 月 日 内       容 備    考 

30.1.25 地理的表示保護制度（ＧＩ）講習会 農林水産省       

30.1.30 鰹節安全委員会打合せ 食品油脂検査協会 

30.2.2 食品産業センター企業・団体連絡会議 
三会堂ビル 

石垣記念ホール 

30.2.7 HACCP 制度化説明会 水産庁 

30.2.9 鰹節安全委員会 
東京駅 

八重洲倶楽部 

30.2.19 規格認証と企業戦略に関する説明会 三菱総研 

30.2.27 原料原産地表示セミナー 三菱住友海上本館 

30.3.5 
水産庁貿易対策室ヒアリング 

（米国の水産物輸入規制について） 
水産庁 

30.3.15 日本農林規格協会臨時総会 
中央区 

製粉会館 

30.3.15 賞味期限見直し試験第４回官能検査 全削協験査室 

 

 

 



表３－１ 

格付数量
前年度
対比(%)

格付数量
前年度
対比(%)

格付数量
前年度
対比(%)

件数
（件）

0 0 453 76 453 76

重量
（kg）

0 ― 129,053 75 129,053 75

袋数
（袋）

0 ― 1,735,690 80 1,735,690 80

件数
（件）

0 ― 191 94 191 94

重量
（kg）

0 ― 93,457 87 93,457 87

袋数
（袋）

0 ― 3,153,280 98 3,153,280 98

件数
（件）

0 ― 90 89 90 89

重量
（kg）

0 ― 11,700 81 11,700 81

袋数
（袋）

0 ― 15,574 82 15,574 82

件数
（件）

0 ― 0 ― 0 ―

重量
（kg）

0 ― 0 ― 0 ―

袋数
（袋）

0 ― 0 ― 0 ―

件数
（件）

0 ― 0 ― 0 ―

重量
（kg）

0 ― 0 ― 0 ―

袋数
（袋）

0 ― 0 ― 0 ―

件数
（件）

8 62 0 ― 8 62

重量
（kg）

169 110 0 ― 169 110

袋数
（袋）

2,600 110 0 ― 2,600 110

件数
（件）

0 0 171 81 171 80

重量
（kg）

0 0 44,546 80 44,546 80

袋数
（袋）

0 0 851,301 92 851,301 92

件数
（件）

8 50 905 82 913 81

重量
（kg）

169 68 278,756 80 278,925 80

袋数
（袋）

2,600 92 5,755,845 91 5,758,445 91

かつお削りぶし

かつおかれぶし
削りぶし

平成29年度　「削りぶし」検査実績

名称

包装の種類
合計

一般 パック

いわし削りぶし

混合削りぶし

合計

さば削りぶし

さばかれぶし
削りぶし

まぐろ削りぶし

 



表３－２ 

上級 標準

件数（件） 0 0 0 ―

重量（kg） 0 0 0 ―

袋数（袋） 0 0 0 ―

件数（件） 0 3 3 13

重量（kg） 0 89 89 3

袋数（袋） 0 680 680 3

件数（件） 0 0 0 ―

重量（kg） 0 0 0 ―

袋数（袋） 0 0 0 ―

件数（件） 0 3 3 13

重量（kg） 0 89 89 3

袋数（袋） 0 680 680 3

件数（件） 30 4 34 62

重量（kg） 9,031 273 9,304 17

袋数（袋） 105,190 4,080 109,270 11

件数（件） 35 4 39 44

重量（kg） 11,719 920 12,639 35

袋数（袋） 69,848 5,600 75,448 34

件数（件） 0 18 18 29

重量（kg） 0 5,659 5,659 27

袋数（袋） 0 20,933 20,933 29

件数（件） 65 26 91 44

重量（kg） 20,750 6,852 27,602 25

袋数（袋） 175,038 30,613 205,651 16

件数（件） 65 29 94 41

重量（kg） 20,750 6,941 27,691 24

袋数（袋） 175,038 31,293 206,331 16

平成29年度　「煮干魚類」検査実績

名称 原料魚 内容量 格付数量
等級

合計 前年度対比

小計

合計

煮
干
魚
類

ま
い
わ
し

100g以下

250g以下

500g以下

小計

か
た
く
ち
い
わ
し

100g以下

250g以下

500g以下

 


